®YA, NAB IABOPATOPUIA 3A UCH WUTYBAHE HA XPAHA U AWJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ YXUBOTHMU

Food@lab O 7.8-02
buich 4.l W3BELUTAJ Of} IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAKE o

T BT

(co akpeguTupaHo MocCTpupare)

17025:2018
yAn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakegoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
UsBewwraj 6p. 297023/2 X
XemucKa aHanmsa
WUme Ha Bapartenor : JKN BogoBog H. Unungen
Anpeca Ha 6apaTtenor : yn. 9 66 UnuHgen - OnwTuHcka 3rpaga Unungen
Aatym Ha 3emarbe: 20.12.2023 Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnuTtysare: 297023 X
Aatym Ha npuem: 20.12.2023 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha neH 20.12.2023 roAunHa, oBnacTeHoTo uue Hukona LiBeTkoBCKM “3BPLUK 3emarbe Ha Npumepok BOAa
3a Nuerse 3a TecTUparbe Ha PU3NYKO-XemucKa aHanuaa,

Il Onuc Ha mecro Ha 3émakbe Ha npumepouum: Boaara 3a nuere e 3éMeHa og Yyelwma BO Toaner og O.Y Bpaka
MunaauHosuwy, c. TeKuja,

Il Mpumepouyurte ce semenn COrnacHo nnaH 3a semarbe Ha Npumepoun: O6 7.3-02 Mnan 33 3emarbe Ha
npumepouum.

IV Crawpgapgu u MeToau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha
NPUMepoLy BoAaa 3a nuerbe og NPEYUCTUTENHMN CTaHMUM 1 BOAOBOAHM ANCTPUBYTUBHM cUCTemU.

V OononHysaiba, OTCTanyBarba Unm UCKNyYyBatkba OA METOAOT U 04 NNAHOT 3a 3emarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynrtatu:

Kapakrepuctuku va NpumepokoT: Boga 3a nuerse — 0.y Bpaka Munagurosum, c. Tekuja.

(Mme, Tproscko MMe, cepuja, AaTym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha TPaere, KonyecrTso)
————— AT
MepHa CoobpasHocr
Napamerpu Tecrmeroa Pesynrar op Heoape- FpaHuyHm 3apoeonysa/
UCNUTYBakbeTo AeHocr BpeaHoOCTH Mpugarauso/
e He saposonysa
297000223 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3afosonysa
Mupuc ISO 13301:2018 H.4, / Hema 33408B0NyBa
Bryc 150 13301:2018 H.O s Hema 3a40B0NYBa
Temnepartypa PY7.4—-11x +10,4 °C / 25°C 3a70B0/yBa
MatHocer MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5NTU 3apoBonysa
— 00
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,82 / 6,5-9,5 pH 3agoBonysa
eanHMLM
Motpowysauka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,70 mg/L / 8 mg/L 3anosonysa
En. cnposognusoct MKC EN 1SO 27888: 2007 531 uS/em / 2500 pS/cm 3agoBonysa
AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,04mg/L | 0,5 mg/L 3ap0BonyBa

H3danue: 1 Bepauja: 4 ‘ Bo cuna 00: 20.06.2022;. j
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CcO aKpeaAuTUpaHo MOCTPU akbe
{comnpenuiip ppitin 17025:2018 l

Hutputi (NO2) MKC I1SO 26777:2007 0,06 mg/L J 0,5 mg/L 3af0BONYBa
Hutpatv (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 12,8 mg/L / 50 mg/L 3a/0B0/yBa
Xnopuam MKC 1S0 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3afoBonysa
Henezo MKC 1SO 6332:2007 0,07 mg/L / 0,2 mg/L 3ap0BONYBa
Pe3augyaneH xnop MKC EN SO 7393-2:2019 0,24 mg/L \ / 0,5 mg/L l 3a40BONYBa _I

WcnuTyBaHWOT NPUMEpPOK T 3340BONYB3 KpuTepuymuTe 33 GapaHuoT napameTap cornacHo MNpaBunHukoT 3a Ge3beaHoCT 1 KBANUTET Ha
soAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuK Bp.183/18 Npunor 1).

BpeMEHCKM YCNOBU: 0 coHueBo ¥ 0BNaYHO O MPOMEH/NBO O BPHEMNWBO 0 TemnepaTypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuK

TemnepaTypa Ha NaAUNHWUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokot: 4 +2°C

MOCTpUpareTo e U3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

0 KnueHTt o ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKU (co akpeamnTUpaHa METOAA) . eeene T i L SN
/vMe, Npe3vime Ha INLETO KOe ro M3BPWMNO mocTpuparseTo /

W3paboTun: M-p MsaHa Cnacecka..........d.-

...... ( oV nAﬁdéﬁﬁp””: M-p Munuua Tpajuocm../..tff."
\ ;o I P-n Ha xemucka nabopatopuja
\\ 1 ~’a’

[Jatym(u) Ha usseaysarbe Ha nabopaTtopucKute aKT\IﬂBl-‘Lt)'tTlrf':iZd.'iZ.2023-22.12,2023
[aTtym Ha usgaasarbe Ha uaselwTajoT: 22.12.2023

Co * ce 03Ha4eHyBa HEaKpPEAUTHMPEH METOA

**Kora KIWHETOT He Bapa u3jasa 3a coobpasHocT B0 W3BeWTajoT ce M3BECTYBa MepHaTa HeoAPeAeHOCT, BO cuTe ApYru Cydav MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecmeTysa B0 pesyaTaToT camo no Haparbe Ha KIWEeHTOT.

**% ca g3HaYyBaaT METOOM KOW ce nobuenv og CTpaHa Ha naBopatopuja co koja Pya Nab vma CHAy4eHo AOroeop 3a copaboTka

W3jaBa 32 HENpUCTpacHoOCT
PakoeopcTsoTo Ha ANTY dyp Nab J[L00-Cronje rapaHTMpa Aeka CUTE aKTUBHOCTM 32 UCMIUTYBaKE Ce W3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gaparbarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HocaTt Bp3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM A0KasW 33
ycornaceHocT co pedepeHTHuTe CTaHAapAM W BP3 OANYKUTE HE MoXaT [a BAMjaaT APYTW UHTEpecH Uan APYrv CTPaHu 1 HWKOj
Hema npaso jga BAMjae Ha ppaboteHuTe BO OAQHOC Ha pesynATaTuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6unNo KaKeu BHATPEeLWH!,
HaJABOPELWHH, KomepuujanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA, NPUTUCOLN U BAMjaHuja.

3abenewxa bp. 1: Pesynratute 0 TectosuTe ce oAHecysaaT camo 3a WCMUTyBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON HE cmee Ja ce penpogyuupa ocBeH CO
nucmeHa ao3sona Ha nabopaTtopwjaTa v 8O uenocT.

3aBenewxa bp. 2: NaGopatopujaTa He ofrosapa 3a B8EPOAOCTOJHOCT HA nogarouurTe AocTaBeH o4 nogHocutenot 8o Haparero 3a WCTIMTYBaksE.

3abenewra bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPWUA 3eMarbe Ha NPUMepouuTe, naBopaTopujaTa He HOCKH OArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTWBHOCTA Ha npumMepounTeE.
3a6enewxa bp. 4: U3sewTajoT 04 NaBopaTopUCKOTO MCNNTYBAtLE ce W34aBa BO COrNAcHOCT €O NP 7.8 W3secTyBatbe 33 pesyraru.

3aBenewka bp. 5 [OKOARY KAWEHTOT fapa W3BeWTajoT 04 1aGOPaTOPMCKO UCNUTYBArbLE 13 COAPHN w3jaea 3a coobpasHocT, naBopaTopwjaTa nocranysa
COFNacHo Mpasuno 3a AoHecyBarbe Ha opnyka 3a wijaea 3a coobpasHocT. OBa npasuno e BO cornacHoct co Touka 4.2.1 o |LAC -GB:09/2019 Boaud 33
faoHecysarbe ofNyka u w3jasa 3a cooBPa3HOCT W Frack:

Mpaswuno Ha BunapHa oanyka 3a efHOCTaBHO npudakaroe Kora:

- M3mepeHaTa BpedHoCT e NoA rpaHuuaTa Ha npudatarbe AL=TL— ,3aposonyea” unv

- M3MEepeHaTa BpegHoCT @ Hafl rpaHMuarta Ha npudararse AL=TL- , He 3ag0BONYEE >

COTNACHO BAMEUKNOT NPABUNHNK H3 HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3aBenewna bp. 6: Cute akpeguTMpaHu METOLMW Of ONCEeroT Ha akpegwTaumja ce o6jaseHn Ha peb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Madarue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222.
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&y N1AB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XXUBOTHHU

Food*‘slab 57.8-02
.7“.:.‘;':.‘..;?‘.{:.‘.:? WU3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCTTUTYBAKSE MKg N ISSO JIEC
(co akpeguTUpaHo mocTpuparse) 170252018

yA. ,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cronje, MakegoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

U3BewrTaj 6p.297023/2

MuKpobuonolika aHanusa

Wme Ha bapaTenoT: JKM Bogosopa H. UnnHaeH
Anpeca Ha bapatenot: yn.9 66 UnuugeH - OnwTMHCKa 3rpaga Ununaex

Jatym Ha 3emarve: 20.12.2023
[atym Ha npuem: 20.12.2023

Bpoj Ha Bbapatbe 32 ucnutysarbe: 297023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 20.12.2023 roauHa, oBNacTeHoTo uue Hukona LiBEeTKOBCKM M3BPpLUX 3emMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a NUerbe 3a TecTupakbe Ha MUKPOBKUONOLWWKa aHanuaa.

Il Onuc Ha mecto Ha 3emarbe Ha npumepoum: BoaaTta 3a nuerse e 3emeHa o4 4yewma so Toanet og O.Y bpaka
MunaguHoBuwm, c. Tekuja.

Il TpumepouuTe ce 3eMEHM COrNacHO MANaH 3a 3emMarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLMm.

IV Crangapam u metoam 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MuKpobroNoLWwKa aHanmsa.

V Aononwysarsa, oTcTanysakba UM UCKNYHYBakba Of METOAOT W OF, NNAHOT 3a 3eMatkbe Ha NpUMepoLu: /

VI PesyataTu:
1.KapaxrepmucTukm Ha npumMmepoKoT: Boaa 3a nuere — 0.Y Bpaka MunaguHoBuwm, c. Tekuja
(ume, Tproscko ume, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaekbe, KONMYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
Ma 6poj Simarione R P—— Pesynrar og, bOADORE: FpaHKUyYHK 3aposonysa/
UCMUTYBaKETO Hoer ¥ BpeaHoCTH Npudarnueo/
He 3a40B0NyBa
297000223 Pssudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Homedopm=n BaxTepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Emterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CergerrooeyiyDasm MKCEN SO 26461-2 | (O cfu/100m! / 0 cfu/100ml 3aposonysa
F===00hw
SO0SaE MR DOODT S S MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
== mpype 22°C
SooS=S WeMDOCT - MEKC EN IS0 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agoBonysa
= aymrype 37°C

HOrSSSecT TDMMED0N Ne S2S0S0MYS2 KPUTEPUYMMTE 33 H6apaxuTe napameTpu cornacHo NpaBUAHMKOT 3a 6esbegHocT u
SSSIREES == soa=s 3= mwsses (O Becsmex 5p.183/18 NMpwunor 1 v Npunor 4).

| Bo cuna oa: 20.06.20222 l
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&Y/ NAG TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHKE HA XPAHA U UJIATHOCTUKA HA

Tecinpaihe
i BONECTU KAJ XUBOTHM RO E m.\lrn.t' 17025
Food(=lab 7
et W3BELLITAJ O/} JABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE Db 7503

MKC EN ISO/IEC

co
(co akpeauTUpaHo mocTpUpatbe) 17025:2018

BpemeHCKM ycnosu: [ coHyeBo ¥ 06nayHo O NPOMEHAMBO [ BPHEXIWBO 0 Temnepartypa
HauuH Ha cknapguparse: NagUuNHUK
Temnepatypa Ha NaAWAHMK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MocTpuparseTo € U3BPLUIEHO 04 CTPaHa Ha:

o dyp Nab H1uKkona LIBETKOBCKM (co akpeauTupaHa meToAa)
/vumMe, Npesume Ha NMULETO Koe o U3BPWKA0 MOCTPUPateTo /

M

o, £
M3paboTun: HaTawa MUNEHKOBCKA. .....uvivueeee ( .. ~Opobpun: AHapea Eomﬂom{a...../....’.'..............
“2 “p-n Ha mukpo6uonowka nabopatopuja

.

[Oatym(n) Ha u3seaysare Ha nabopatopuckute aKTUBHOCTH: '26.12.2023 -23.12.2023
[laTym Ha u3pasarbe Ha ussewTajot: 25.12.2023 s

Co * ce 03HauyBa HeaKpeAUTVPaH MeToq

**Kora KNMHETOT He Bapa n3jasa 3a c00BPA3HOCT BO M3BELUTAJOT Ce U3BECTYB3 MEPHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTW C/I4al MepHaTa HeoAPeAeHOCT, ce
npecmeTysa BO Pe3YNTaToT camo no Baparbe Ha KAWEHTOT.

**% ce 03HauyBaaT MeToAM Kou ce fobuenn oa cTpana Ha nabopaTopuja co Koja Dy Nab vma cknyueHo gorosop 3a copaboTka

W3jaea 3a HenpucTpacHoCT

PakoBoAcTBOTO Ha ANTY dypa Nab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 33 MCNUTYBakb€ Ce M3BPLUYBAAT HENMPUCTPACHO M
80 cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OpNYyKK Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM fA0Ka3M 32
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAapAU M BP3 OANIYKWUTE He MOXaT Aa BAMjaaT APYrM UHTEPECU UNU APYIY CTPAHU U HUKO]
Hema npaBo ga Baujae Ha BpaboTeHWTE BO OAHOC Ha pesynTaTTe OAHOCHO HEMa npaso Ha 6UN0 KaKBM BHaTPELUHM,
HaABOpELHU, KOMEPUUjanHU, GUHAHCUCKKU W APYT BUA NPUTHCOLM W BAMjaHuja.

3abenewra bp. 1: Pesyntatute o4 TECTOBMTE CE OQHECYBAaT Camo 33 UCMUTYBAHWTE NpUMEpoLM. OBoj NPOTOKOA HE CMee 43 Ce Penpoayuupa oceeH co
nyWcMmeHa goiasona Ha nabopaTtopujaTa v BO LenocT.

3aBenewxa bp. 2: Nabopatopujata He oArosapa 3a BEpPOAOCTOJHOCT Ha NofaTouuTe A0CTaBEHKM O NOAHOCMTENOT BO BapakseTo 33 UCNUTYBabE.

3aBenewxa Bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BPLUWA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopujata He HoCM 0ATr0BOPHOCT 33 PEnpeseHTaTMBHOCTa Ha NPUMEpPOLIMTE.
3abenewxa bp. 4: U3sewwTajoT 04 NaBOPaTOPHUCKOTO MCNUTYBAk:E C& U3A2Ba BO COTNIACHOCT CO NP 7.8 W3BecTyBatbe 3a pesynratm,

3a6enewska Bp. 5: [lokonky kaveHTor 6apa w3sewTajot o4 NabopaTOpPUCKO MCNUTYBatbe A3 COAPMKM w3jasa 3a coobpasHoct, naboparopujara nocranysa
COrNacHO NPaBWNo 3a AOHECyBarbe Ha Of/IYKa 33 m3jasa 3a coobpasHoct. Osa npasuio e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 of ILAC -G8:09/2019 Bogwy 33
LOHecyBarbe 04NYKa U U3jasa 3a coobpasHOCT W rack:

Mpaeuno Ha GUHApHa OANYKA 33 eQHOCTABHO Npudakarbe Kora:

- M3amepeHaTa BPeAHOCT e MO rpaH1uaTa Ha npudakarwe AL=TL— L3aposonyea” unu

- M3MepeHaTa BpeHOCT € Haj, rpaHnuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3ag0BoNYBa .

COrNAcHO BaMeYKMOT NPaBUAHWK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewna Bp. 6: CUTe akpeaUTMPaHU METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTauMja ce o6jaseHn Ha Beb ctpanarta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Df';c)amre: ! Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 ]
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